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M. BONHEME Jérome
La Constancias
V I G N E VI N 63120 SERMENTIZON
1846 RD 906 | F-71570 LA CHAPELLE DE GUINCHAY
Tél : 0385368123 | E-mail : vigne-et-vin@vigne-et-vin.com
SAS M.J.L. - Capital 1361 760 € - RCS Mécon B687 150 276
échantillon(s) regu(s) le : 31/10/2023
BULLETIN D'ANALYSES N° 216000 échantillon(s) analysé(s) le : 31/10/2023
Code Client : BONJE
N° Echantillon 23103 1404 2 3103 1405 2 3103 1406 2 3103 1407 2 3103 1408 2 3103 1409
Couleur Rouge Rouge Rouge Rouge Rouge Rouge
Millésime 2022 2022 2022 2022 2022 2023
Cuve Graines de Lune Rhyolite L'Inédit D'ici de 1a Le M'As Premiéres heures
Divers Agrément BIO Agrément BIO Agrément BIO Agrément BIO Agrément BIO Agrément BIO
TYPE D'ANALYSE RESULTATS
Sucres (g/L)
Acide malique (g/L)
Acide lactique (g/L)
Fermentation malolactique (%)
S02 total (mg/L) 10 5 16 5 12 22
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BULLETIN D'ANALYSES N° 216000

N° Echantillon 231031410 231031411 231031412
Couleur Rosé Rosé Blanc
Millésime 2022 2023 2023
Cuve Perle de rosé Perle de rosé Graines de lune
Divers Agrément BIO

TYPE D'ANALYSE RESULTATS
Sucres (g/L) 12,8
Acide malique (g/L) 0,0
Acide lactique (g/L) 0,9
Fermentation malolactique (%) 100
SO2 total (mg/L) 15

Commentaires Ech N° 2 31 03 1412 Graines de lune :
Acidité un peu basse. fermentation malolactique terminée.
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